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С юбилеем!

РИТУАЛЬНАЯ
КОМПАНИЯ

«СТЕЛЛА»

8#903#636#58#56
8#903#636#52#23
(4842) 59#58#56

                 село Перемышль,
ул. Площадь Свободы, д. 2. офис 14.

4#3

 Р

Внимание!Только в связи с началом летнего сезона ,
компания «КОМФОРТНЫЕ ОКНА» дает возможность
купить окно по сниженной цене. Позвоните нам , и по#
лучите немецкое качество со скидкой до 30% уже се#
годня! Срок действия акции ограничен до 30 июня.

                   Порадуйте себя удачной покупкой!
Собственное производство. Жалюзи. Стальные двери.

Адрес: с.Перемышль, пл.Свободы. д.2. ТЦ «Рубин», 2 этаж.
         Тел. 8#910#522#77#66       www.комфорт#окно.рф

4$3

 Р

И.о. главного редактора
С.Д.ИВАНКИНА.

Оконная компания ВИТОПЛАСТ гарантия
уюта и тепла в вашем доме

* Окна и двери из ПВХ и АL
* Стальные двери    * Жалюзи всех видов
* Отделка балконов и лоджий под ключ

Большой выбор профилей, фурнитуры
Бесплатный замер, монтаж  по ГОСТу
СОБСТВЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО

НИЗКИЕ ЦЕНЫ!!! Рассрочка без участия банка
г.Калуга, ул.А.Королева, д.51.

Телефоны: 8(4842) 54#77#13, 8#910#915#33#99.
4$3Сайт: Витопласт.рф

 Р

Организация реализует КУР#НЕСУШЕК.
Бесплатная доставка по району.

Тел.8#960#446#86#26. 5$3

 Р

Региональной сети магазинов Мойдодыр
в с. Перемышль требуется

ПРОДАВЕЦ: з/п 11000 руб. + премия,
соцпакет.

Обращаться по телефону 8#905#170#1645.
2$2

Быстрый клубничный пирог
Клубника # 400 г
Яйца # 2 шт.
Масло сливочное (комнатной тепературы) # 100 г
Сахар # 80 г
Мука # 80 г
Разрыхлитель # 1 ч. ложка
Соль # 1 щепотка
Клубнику очистить, промыть, осушить. Крупные ягоды

разрезать на 2$4 части.
Форму смазать маслом. Выложить в форму ягоды равно$

мерным слоем. Посыпать сахаром (2$3 ч. ложки).
В миску вбить яйца. Добавить соль, мягкое масло и са$

хар.  Все хорошо взбить миксером.  Муку просеять. Сме$
шать с разрыхлителем. Добавлять к яичной смеси неболь$
шими порциями, перемешивать ложкой.

Подготовленное тесто вылить на клубнику. Форму с тес$
том поставить на среднюю полку в разогретую духовку.
Выпекать до готовности (около 25$30 минут) при темпе$
ратуре 180 градусов.

Клубничная «Сенсация»
Клубника свежая —

600#700 г
Молоко сгущенноe

— 1 банка (380 г)
Сок лимона — 50#60

г (примерно 1/2 лимо#
на)

Сливки взбитые
(готовые; или взбить
охлажденные жирные
сливки) — 200 г

Шоколадное печенье (например, типа «сэндвич») — 8 шт.
(80#100 г)

Масло сливочное — 1 ст. л. (20 г)
Клубнику вымойте, очистите, нарежьте (немного

ягод оставьте для украшения) и разомните в миске вил$
кой. Выжмите сок из лимона.

Перемешайте клубнику со сгущенным молоком,
лимонным соком и примерно двумя стаканами взби$
тых сливок (часть сливок оставьте для украшения).
Выложите в прямоугольную форму, покрытую фоль$
гой.

Печенье измельчите, перемешайте с размягченным
маслом и выложите сверху на сливочно$клубничную
массу. Слегка придавите слой печенья. Накройте и
поставьте в морозильную камеру минимум на 6 ча$
сов.

Выньте десерт из формы, перевернув на тарелку.
Снимите фольгу. Сверху украсьте взбитыми сливка$
ми и клубникой.

Джем#конфитюр клубничный
Клубника # 1 кг
Сахар # 1#1,2 кг
Желирующая смесь # 1 пакетик (20 г)
Клубнику очистить от хвостиков и тщательно промыть.
Измельчить ягоды в блендере или любым другим спосо$

бом. Равномерно высыпать желирующую смесь. Хорошо
перемешать и поставить на огонь. Довести до кипения,
постоянно помешивая.

Добавить сахар. Повторно довести до кипения, посто$
янно помешивая.  Собрать пенку. Дать покипеть варенью
5 минут. Разлить клубничный конфитюр в чистые и сухие
банки. Закрутить.

Интересные факты о клубнике
◆ Клубнику на наш континент  привезли их Юж$

ной Америки только в конце 18 века. Но ближайшую
сестру этого растения – лесную землянику – наши
предки собирали  с давних пор.

◆ Ученые выяснили, что от цвета ягод зависит
наличие полезных веществ  в ней. Чем ярче клубника,
тем больше там содержится витаминов.

◆ У многих людей встречается аллергия на клуб$
нику, и чтобы нейтрализовать действие аллергена не$
обходимо эти ягоды запивать молочными продукта$
ми.

◆ Клубника является единственной в мире яго$
дой, семечки которой расположены снаружи, а не
внутри.

◆ В книге рекордов Гиннеса зафиксирована са$
мая большая ягода клубники. Ее вес составлял 231
грамм.

◆ Для того, чтобы повысить иммунитет необхо$
димо в сезон съедать каждый день небольшое количе$
ство ягод клубники.

◆ Несмотря на то, что  клубника является слад$
ким фруктом, содержание сахара в ней минимальное.
Для сравнения – в лимоне сахара гораздо больше, чем
в клубнике.

◆ В клубнике содержатся вещества, которые
по своему свойству напоминают обезболивающие
препараты. Поэтому при головных болях полезно
кушать клубнику.

◆ Если у вас на лице много веснушек или малень$
ких родинок, то при помощи маски из клубники мож$
но  сделать их совершенно незаметными.

◆ Клубнике также полезна для того, чтобы была
хорошая память и быстро не старели клетки мозга.

В  храме Рождества Пресвятой Богородицы в с.Пере#
мышль начал работу кружок кузнечного дела для детей и
подростков. Занятия проходят во вторник с 15 до 18 часов.
Приглашаются все желающие!

В Воскресной школе храма  Рождества Пресвятой Бого#
родицы планируется проведение серии пеших походов и спла#
вов.  Желающие принять  участие могут  обратиться в храм.

Внимание! Только 23 и 30 июня с 18.40 до 19.00 около
магазина «Встреча» в с.Перемышль распродажа кур#несу#
шек, возраст 6 мес. # 250 руб. (уже несутся), суточных и
подрощенных бройлеров, цветных цыплят, утят, гусят, ин#
дюшат, мулардов. Спецкорма. СКИДКИ до 20 %.

Телефон: 8#952#995#89#40.

 Р

2$1

Любимую нашу Аллу Ивановну ЛАВРОВУ
поздравляем с юбилеем!

С юбилеем поздравляем, мамочка, любя,
И желаем в этот день � счастья для тебя.
Пусть удача светлая, освещает путь,
Радость бесконечная,не дает уснуть,
С юбилеем, мамочка,поздравляем мы,
Желаем, чтоб исполнились все твои мечты.
Пусть здоровье крепко радует тебя,
Бережет от горести вся твоя семья!
Мы тебя очень любим!!!

Муж, дети, внуки.

Клубника -Клубника -Клубника -Клубника -Клубника -

царскаяцарскаяцарскаяцарскаяцарская

ягода!ягода!ягода!ягода!ягода!

Советуем приготовить!

 Р

ДОСТАВКА. Песок, щебень, навоз и т.д.
ВЫВОЗ мусора ЗИЛ 5 м3

Телефон: 8#906#642#09#85.


