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Оконная компания ВИТОПЛАСТ гарантия
уюта и тепла в вашем доме

* Окна и двери из ПВХ и АL
* Стальные двери    * Жалюзи всех видов
* Отделка балконов и лоджий под ключ

Большой выбор профилей, фурнитуры
Бесплатный замер, монтаж  по ГОСТу
СОБСТВЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО

НИЗКИЕ ЦЕНЫ!!! Рассрочка без участия банка
г.Калуга, ул.А.Королева, д.51.

Телефоны: 8(4842) 54=77=13, 8=910=915=33=99.
6�5Сайт: Витопласт.рф
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Компания «КОМФОРТНЫЕ ОКНА»
объявляет акцию по рассрочке

«Возьми сейчас = плати потом».
Это возможность приобрести пластиковые окна уже

сегодня = БЕЗ процентов и БЕЗ переплаты! Собствен=
ное производство. Жалюзи. Стальные двери.

Адрес: с.Перемышль, пл.Свободы. д.2. ТЦ «Рубин», 2 этаж.
         Тел. 8=910=522=77=66       www.комфорт=окно.рф
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Внимание! Только 30  апреля с 15.20 до 15.40 на
рынке с.Перемышль распродажа кур=несушек, воз=
раст 6 мес. = 250 руб. (уже несутся), суточных и под=
рощенных бройлеров, цветных цыплят, утят, гусят,
индюшат, мулардов. Спецкорма. СКИДКИ до 20 %.

Телефон: 8=952=995=89=40. 2�2

 Р

 Р Продам: Сетка=рабица 500р, сетка кладочная 90р, стол=
бы 200р, ворота 4250р, калитки 1830р, секции 1450р, проф=
лист, арматура. Теплицы 12000

Доставка бесплатная 8=916=093=66=43, 8=915=124=36=77
Продам: Кровати металлические – 1140р. Теплицы 12000
Комплект (матрац, подушка, одеяло) – 450р. Бытовки.
Доставка бесплатная 8=916=093=66=43, 8=916=056=37=26 7�5

             ГОТОВИМСЯ

КУПЛЮ сельхоз. землю выделенную в с.Пере=
мышль, д.Поляна, с.Корекозево = 20 тыс.руб. за
га, пай в с.Гремячево, 50 тыс.руб за пай, в д.Поля=
на = цена договорная.

Телефон: 8=925=726=08=57.
3�1

РИТУАЛЬНАЯ
КОМПАНИЯ

«СТЕЛЛА»

8=903=636=58=56
8=903=636=52=23
(4842) 59=58=56

                 село Перемышль,
ул. Площадь Свободы, д. 2. офис 14.

5=4
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Пасха � это праздник весны! Всего живого! Праздник пробуж�
дения! И как же тут можно обойтись без зеленой травы!

Если вы хотите сделать этот восхитительный декор,  то как
раз успеете посеять и вырастить травку к Пасхе. Для выращива�
ния пасхальной полянки нужно от 4 дней до 2�х недель.

                                   Зеленое гнездышко
Сделать его тоже легко. Нужна одноразовая тарелка,

вата или бинт, а также семена и земля.
Дно тарелки устилаем слоем ваты или бинта, укладыва�

ем семена. Сверху покрываем слоем ваты или бинта, поли�
ваем. Накрываем будущее «гнездышко» прозрачным паке�
том. Первые всходы появятся через несколько дней, потом
травка пойдет в рост. А к Пасхе вырастет высокой, и вы
сможете красиво уложить в «гнездышке» крашеные яички.

 Пасха Пасха Пасха Пасха Пасха
Приготовить творог желательно не сухой, но и не слиш�

ком влажный, чтобы будущая пасха не потеряла форму.
Также можно использовать любые цукаты, сушенную виш�
ню без косточки, чернослив, курагу, любые орехи. Творог
протиреть через сито или пропустить через мясорубку 2
раза. Запариваем кипятком изюм. Затем отцеживаем
жидкость. Чистим орехи, толчем в крошку.

В творог добавляем изюм, орехи и сахар. Перемешиваем
вилочкой,добавляем сметану, масло сливочное размягчен�
ное. Перемешиваем тщательно.Масса будет плотной, но
сухой, распадающейся.Берем пасочку, застилаем марлей
или широким бинтом. Ставим вверх ногами. И заполняем,
плотно утрамбовывая творогом.И так до самого верху. Уп�
лотните ложечкой. Закройте марлей. Поставьте сверху на
края марли блюдечко и чашку с водой. Пресс будет выдав�
ливать лишнюю влагу. Оставляем на 8�12 часов в холодиль�
нике.Через положенное время осторожно на плоскую таре�
лочку переворачиваем пасху. И снимаем марлю.Готовую
пасху украшаем посыпкой, изюмом.

Как  краситьКак  краситьКак  краситьКак  краситьКак  красить

пасхальные яйца пасхальные яйца пасхальные яйца пасхальные яйца пасхальные яйца 
Конечно же нужно использовать природные краски.
В большинстве случаев для покраски яиц используют лу�

ковую шелуху. При использовании луковой шелухи яйца бу�
дут иметь коричневый цвет. Для этого делают отвар из
луковой шелухи, а потом его добавляют при варке яиц. Чем
больше вы добавите отвар шелухи, тем ярче будет окрас�
ка. Если вы хотите получить яйца желтого цвета, то для
их окраски нужно использовать березовые листья. Процесс
окрашивания яиц в желтый цвет такой же, как и при ис�
пользовании луковой шелухи. Для того чтобы яйцо приоб�
рело зеленый цвет для окраски используют шпинат. Для
этого необходимо яйца предварительно сварить. Шпинат
измельчить до кашеобразного состояния, затем, поместить
яйца в полученную смесь на 15 минут. Оранжевый цвет
можно получить используя морковь, а для получения вишне�
вого цвета используют свеклу. Способ окрашивания анало�
гичен способу окраски используя шпинат. Что бы придать
блеск яйцам, нужно смазать окрашенное яйцо в раститель�
ном масле.

Как сервировать стол на ПасхуКак сервировать стол на ПасхуКак сервировать стол на ПасхуКак сервировать стол на ПасхуКак сервировать стол на Пасху

Не только богатому разнообразию блюд на пасхальном
столе придается большое значение, но и непосредственно са�
мой сервировке, которая при умелом подборе цветов и ма�
териалов способна самым решающим образом повлиять на
атмосферу Светлого Христова Воскресения. Пасха — свет�
лый праздник, символизирующий возрождение, новую
жизнь, и чтобы подчеркнуть возвышенность чувств, кото�
рая, безусловно, присуща в этот день каждому верующему
человеку, следует выбрать теплую цветовую гамму для
оформления стола. Желтый — как символ жизненной силы,
радости, света; зеленый — олицетворение природы и све�
жести; красный — цвет любви, который в Пасху приобре�
тает более глубокое значение, символизируя безграничную
любовь Иисуса ко всем людям, чьи грехи Он искупил своей

кровью. А также нейтральный белый цвет, который все�
гда смотрится торжественно, теплые пастельные тона,
нежные оттенки ярких цветов — все это разнообразие кра�
сок может найти свое достойное место на вашем празд�
ничном столе.

Необычный куличНеобычный куличНеобычный куличНеобычный куличНеобычный кулич
 Процесс его приготовления отличается от привычного,

а по вкусу такой кулич просто изумителен. Что нужно для
вкусного кулича к пасхе: яйца – 7 штук, молоко – 1 ста�
кан, сахар – 5 ст. ложек, сливочное масло – 0.1 кг, марга�
рин – 30 г, растительное масло – 4 ст. ложки, ванильный
сахар – 2 пакетика ,мука – 4 стакана, дрожжи – 18 г,
вяленая вишня – 4 ст. ложки, яичный белок – 3 штуки,
лимонный сок, сахарная пудра, соль – щепотка.  Взбейте
миксером 4 яйца до образования густой пены. Подогрейте
немного молоко и добавьте к нему яичную массу, затем сно�
ва поставьте на огонь и грейте в течение 1 минуты, чтобы
получившаяся масса стала по консистенции похожей на
кисель.  Добавьте в молочно�яичную массу 50 г размягчен�
ного сливочного масла, маргарин, ванильный сахар, сахар�
ный песок, щепотку соли и 2 столовые ложки масла расти�
тельного. В этой массе растворите сухие дрожжи, подме�
шайте муку и замесите жидкое тесто. Это тесто нужно
будет оставить в теплом месте на несколько часов.  После
этого добавьте в тесто еще 2 столовые ложки масла и за�
месите оставшуюся муку, а потом опять оставьте на не�
сколько часов подниматься. Когда тесто будет готово, до�
бавьте к нему вишню, перемешайте и выложите в форму
для кулича, предварительно густо смазав ее сливочным мас�
лом. Приготовьте глазурь из трех белков, взбив их с сахар�
ной пудрой и лимонным соком. Вкусный и оригинальный ку�
лич к Пасхе готов, желаем приятного аппетита!

Выражаем сердечную благодарность  учителям,
ученикам, техническим работникам  Горской  сред�
ней школы и всем тем, кто  принимал участие в орга�
низации похорон нашей горячо любимой дочери
Надежды Ивановны Масловой.

Благодарим за чуткость, понимание и непосред�
ственное участие в похоронах  всех родных, близ�
ких, соседей и друзей, разделивших с нами горе на�
шей утраты.Низкий поклон вам,  люди, и огромное
человеческое спасибо! Дай Бог вам здоровья!

Масловы.

 Зеленая травка Зеленая травка Зеленая травка Зеленая травка Зеленая травка

К ПАСХЕ


